
 

 

     
 

MENÚ DÍA DE NAVIDAD 25-12-2024 
 

Centros de mesa 
 

Pan de hogaza con aceite de oliva y tomate natural  
Ensalada de aguacate con gambas, langostinos y vinagreta de la huerta 

Canelón de gambas y ajos puerros con crema de marisco 
Pastel de foie con compota de piña y reducción de moscatel 

Zamburiñas plancha con vinagreta de soja y sésamo 
*** 

Caldo de puchero navideño 
 

*** 
Plato principal a elegir 

 
Bacalao al ajo caramelizado con crema de aceituna negra, poché de puerros y verduritas 

glaseadas 
Corvina a la espalda con cous-cous de pistacho y menta y crema de coliflor 
Lomo alto de vaca al romero con patata confitada y chalotas caramelizadas 

Paletilla de cordero lechal a la segoviana con patatas a lo pobre 
Arroz meloso de bogavante 

Paella de secreto, boletus y foie 
*** 

Postre 
 

Carpaccio de piña macerada con cointreau 
Torrija de brioche con helado de leche merengada, teja caramelizada de nueces y crema 

inglesa 
*** 

Cava y dulces de navidad 
*** 

 
Café y bebidas incluidas 

 
Precio: 

Bacalao y corvina: 78€ 
Solomillo y paella de secreto: 80€ 

Paletilla y meloso de bogavante: 83€ 
IVA 10% incluido 

 
 



 

 

 
 
 

 
 
 
 

MENÚ INFANTIL 
 

Primer plato: 
Entremeses fríos y calientes 

Jamón y queso, calamares, bravas, croquetas y tiras de pollo 
 

Segundo plato a elegir entre: 
Paella valenciana  /  Canelones de pollo / Macarrones boloñesa 

 
Postre: Coulant de chocolate con helado de vainilla 

Regalo 
 

Precio: Menú completo: 35€ -(IVA: 10% incluido) 


